Start &

ENDIVIENSALAT MIT BIRNEN, GEROSTETEN
NUSSEN UND GETROCKNETE FRUCHTE -
WALDBEEREN SAUCE 18.50-”

Endive salad with pears, roasted nuts,
dried fruits & wild berry sauce

NUSSLISALAT MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN
UND ZARTER GERAUCHERTER ENTENBRUST -
FRANZOSISCH DRESSING 28.50
Lamb’s lettuce with sautéed chanterelles and smoked
duck breast — French dressing

KURBISCREMESUPPE MIT FRISCHEM INGWER
UND EINEM HAUCH VON KRAUTEROL 16.50 .~

Pumpkin cream soup with fresh ginger and herb oil

LAUWARMER BUTTERNUSSKURBIS MIT BURRATA
UND HAUSGEMACHTEM BASILIKUM-PESTO 25.50
Oven-roasted butternut squash with burrata and
homemade basil pesto

Share

SEEHAUS APERO PLATTLI 18.50 | 82.50
Charcuterie & Cheese Platter

BLUMENKOHL GEBACKEN
MIT LIMETTENMAYO 16.50 -~

Crispy cauliflower & lemon-garlic dip

GOLDBRAUN FRITTIERTE CALAMARI
MIT ZITRONEN-AIOLI 22.50 | 36.50
Golden fried calamari with lemon aioli

“FISH & CHIPS” 32.50
“Fish & Chips”

ZACKI 15.50
Chicken Nuggets & Wedges

LUMPAZ 14.50
Fish & Chips

FRESH PASTA

Pomodoro 12.-
Bolognese 15.-

HERBAL FRIES 9.-
Frites aux herbes

IF YOU HAVE QUESTIONS ABOUT ALLERGENS FEEL FREE TO ASK OUR STAFF
ALL PRICES INCL. 8.1% VAT. \f\\f = VEGETARIAN



Main Act

CREMIGES RISOTTO STEINPILZEN, PFIFFERLINGEN & EIERSCHWAMMEN, MIT

THYMIAN & PARMESAN 34.50
Creamy risotto with porcini, chanterelles & thyme, finished with aged Parmesan

ASIATISCHE RINDER-NUDELSUPPE MIT GESCHMORTEN SHORT RIBS, PAK CHOI,

SZECHUAN-PFEFFER UND FRISCHEM KORIANDER 38.50
Asian beef noodle soup with braised short ribs, pak choi, Szechuan pepper, and fresh coriander

SUSSKARTOFFEL-GNOCCHI
MIT SCHWARZER TRUFFEL-MISO-SALBEI-BUTTER 42.50

Sweet potato gnocchi with black truffle-miso—sage butter

ZURCHER FORELLE MIT KNOLLENSELLERIE-PUREE UND KONFIERTEN ORANGEN,
ZITRONENBUTTER REDUKTION 39.50

Zurich trout with celery root purée and confit oranges

ORIENTALISCHES BUTTERCHICKEN MIT DUFTREIS, KORIANDER, NAAN BROT 89.50
Oriental butter chicken with fragrant rice, coriander, and naan bread

OSSOBUCO VOM KALB MIT SAFRAN-RISOTTO UND KLASSISCHER GREMOLATA 41.50
Veal ossobuco with saffron risotto and gremolata

KALBSSCHNITZEL , MIT KNUSPRIGEN POMMES FRITES, PREISELBEEREN 48.50
Veal schnitzel with crispy fries and lingonberries

RINDS ENTRECOTE MIT CAFE PARIS & POMMES FRITES 52.50
Beef Entrecote with Café de Paris butter & french fries

NOT SURE WHAT TO CHOOSE? WE LOVE TO RECOMMEND SOMETHING SPECIAL.

IF YOU HAVE QUESTIONS ABOUT ALLERGENS FEEL FREE TO ASK OUR STAFF
ALL PRICES INCL. 8.1% VAT. f = VEGETARIAN



