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ERINNERUNGEN

SCHAFFEN

Ob intime Feier, stilvolles Dinner oder glanzvolle Gala –
das Seehaus Herrliberg bietet den perfekten Rahmen für
besondere Anlässe.

Direkt am Zürichsee erwartet dich eine einzigartige
Kulisse, kombiniert mit authentischer Küche und
aufmerksamen Service. Die beeindruckende Aussicht und
die vielseitigen Möglichkeiten unserer Location schaffen
die ideale Atmosphäre für unvergessliche Momente.

Von romantischen Abenden über Familienfeiern bis hin
zu Sommerpartys oder Firmenevents: Terrasse, Veranda
und Innenbereich lassen sich flexibel gestalten und
bieten den passenden Raum für Veranstaltungen ganz
nach deinen Vorstellungen.

Es würde uns sehr freuen, deinen ganz persönlichen
Anlass für dich zu planen.

Patrik, Men, Chris, Perrine

 & das Seehaus Team



SEEHAUS

Ob Geburtstag, Hochzeit oder Firmenevent. Auf
der grosszügigen Terrasse direkt am Wasser
entfaltet das Seehaus Herrliberg seinen ganz
besonderen Charme. Wenn die Sonne langsam
über dem Wasser untergeht und sich der See in
warmen Farben spiegelt, entsteht eine
Atmosphäre, die zu langen Abenden unter freiem
Himmel einlädt.

Ab 20 Personen stellen wir dir gerne ein
individuelles Angebot zusammen – unkompliziert,
persönlich und mit viel Gespür für Details.

Let’s make it happen

WARUM WIR?

Am Zürichsee gelegen, erreichst du uns bequem mit dem
Auto, dem Zug, dem Kursschiff – oder ganz stilvoll mit
dem eigenen Boot. Ob im Restaurant, auf der
grosszügigen Terrasse oder auf unserem Floss: Für jeden
Anlass finden wir den passenden Rahmen, von kleinen,
intimen Runden bis zu exklusiven Veranstaltungen.
Unsere Küche ist modern, unkompliziert und auf
gemeinsames Geniessen ausgerichtet – ideal für
entspannte Abende mit Freunden, Familie oder dem
Team. Und unser erfahrenes, flexibles Team sorgt im
Hintergrund dafür, dass alles reibungslos läuft und dein
Anlass genauso wird, wie du ihn dir vorstellst.

effortless. personal. just right. 





Saisonal, frisch und unkompliziert; unsere Küche ist von
mediterranen Aromen und hochwertigen Zutaten
geprägt. Mit viel Liebe zum Detail gestalten wir deinen
Event ganz nach deinen persönlichen Vorstellungen,
denn wir glauben nicht an starre Menüs. Wir glauben an
das richtige Setup für deinen Anlass.

Die Vorschläge auf den nächsten Seiten sollen daher in
erster Linie inspiriern und unsere beliebtesten Gerichte
ins Rampenlicht rücken. 

KULINARIK

Food that brings people together



SEATED DINNER
traditionel. stilvol. exklusiv. 

Tomaten-Burrata-Salat 
*
Saisonale Ravioli
*
Paccheri mit Hummerbisque. Garnelen und
Pistazien

Variante 1

Knusprige Sushi-Rolle
*
Vitello Tonnato
*
Saisonales Risotto
*
Branzino in Salzkruste

Variante 2

Crudo vom Thunfisch mit Passionsfrucht
*
Rinds-Tatar
*
Safranrisotto mit Garnelen
*
Tomahawk-Steak

Variante 3

Oliven & Parmesan
Gazpacho-Shot „Seehaus“ 
Veggie-Platte mit Smoked Burrata

Berkel’s Plättli “Käse & Fleisch”
Melone mit Iberico-Schinken

Variante 1

SHARED DINERgemütlich. familiär. intim 

Frische Salatbowl
Saisonale Ravioli
Vitello Tonnato

Rinds-Entrecôte
Gegrillte King Prawns, Chimmichurri
Gegrillte Aubergine, Burrata, Pistazien
Saisonales Risotto

Variante 1

Tomaten-Burata-Salat
Crudo vom Thunfisch mit Passionsfrucht
Frisches Rinds-Tatar

Kalbspaillard mit Gemüse
Seezunge
Tomahawk Steak
Paccheri mit Hummerbisque, Garnelen, Pistazien

Variante 2

Veggie-Sticks mit Dip
Hausgemachtes Hummus
Falafel mit Joghurt-Dip

Tempura Garnelen
Knusprige Sushi-Rolle, Seeforelle, Avocado

Variante 2

APÉRO RICHungezwungen, persönlich, flexibel 



BUBBLES 75 cl | CHF

Zürischum | Räuschling Schweiz 98.-

L’Anima di Vergani | Prosecco Italien 72.-

Taittinger | Champagner France 135.-

WHITE

Erich Meier | Sauvignon blanc Schweiz 89.-

Inama | Chardonnay Italy 72.-

Bourgogne Blanc Mâcon-Villages | Chardonnay France 78.-

ROSÉ

Erich Meier | Pinot Noir Schweiz 89.-

Scalabrone | Cabernet, Merlot, Syrah Italy 75.-

Whispering Angel | Grenache, Cinsault, Syrah France 84.-

ROT

 Erich Meier | Pinot Noir Schweiz 89.-

AN/2 | Callet, Fogoneu, ... Mallorca 89.-

Villa Donoratico | Cabernet, Merlot Italy 98.-

Diese Karte zeigt eine Auswahl unserer Empfehlungen. In unserem Keller lagern jedoch noch
viele weitere spannende Weine aus verschiedenen Regionen der Welt. Gerne beraten wir dich
oder öffnen für deinen Event auch besondere Flaschen.

WEIN
Wine made for good company



Sitzplätze Stehplätze Innenbereich Aussenbereich Aussenbereich
gedeckt

Veranda 48 70 ✓

Pergola 20 30 ✓

Pergola Brücke 10 15 ✓

Terrasse 40 65 ✓

Restaurant 40 65 ✓

Floss 20 40 ✓

RESTAURANT
Im Restaurant finden bis zu 40 Gäste bei Bankettbestuhlung
platz.  Für grössere Feiern bieten wir den passenden Rahmen
für Flying Dinners oder Partys mit bis zu 80 Personen.

PERGOLA & PERGOLA BRÜCKE
Erlebe unseren Pergola-Bereich für bis zu 25 Personen
stehend oder 10 sitzend – ideal für Apéros, Sundowner oder
einen entspannten Ausklang. Geniesse die Sundowner Bar mit
Seeblick, geschützt vor Sonne und leichtem Regen.

TERRASSE
Erleben Sie unsere Terrasse mit Platz für bis zu 35
stehende und 16 sitzende Gäste. Geniessen Sie das
schöne Wetter und den Blick auf den Zürichsee in
entspannter Atmosphäre.

FLOSS
Feiere deinen Anlass auf unserem Floss mit bis zu 20
Personen. Geniesse einen Apéro direkt auf dem
Zürichsee – mit einzigartiger Atmosphäre und Blick aufs
Wasser.

RÄUME 

VERANDA / PERGOLA
Geniesse unsere Veranda und Pergola mit Platz für bis zu 58
Personen. Dinieren unter freiem Himmel mit Schutz vor Sonne
und leichtem Regen – ideal für Apéros, Dinner oder private
Feiern mit Seeblick.





Unser schwimmender Steg schafft den perfekten
Rahmen für eure Zeremonie – inklusive der Möglichkeit,
stilvoll per Boot anzukommen und euren Einzug zu einem
unvergesslichen Highlight zu machen.

Ob eine intime Trauung im kleinen Kreis oder eine
stilvolle Feier im Anschluss: Auf unserem Floss stehen
bis zu 20 Sitzplätze für eure Zeremonie bereit. Danach
geniesst ihr euren Apéro auf der sonnigen Terrasse, ein
Dinner mit traumhaftem Seeblick und einen Abend in
exklusiver Atmosphäre.

Sichert euch euren Wunschtermin und lasst uns
gemeinsam eure Traumhochzeit am Zürichsee
verwirklichen.

HOCHZEITEN
Say Yes by the water

Stell dir vor, du feierst einen besonderen Anlass im
Seehaus Herrliberg – und hast dein eigenes stilvolles
Refugium direkt darüber. Das Seeloft im 1. Stock bietet
dir nicht nur atemberaubende Ausblicke auf den
Zürichsee, sondern auch unschlagbare Nähe zu deiner
Feier.

Das gemütliche Loft bietet alles, was das Herz begehrt:
ein elegantes Badezimmer mit Dusche, eine voll
ausgestattete Küchenzeile, ein komfortables Queen-Size-
Bett sowie ein Schlafsofa für zwei weitere Gäste. Für
Familien steht auf Wunsch ein Babybett bereit.

SEELOFT
Stay a little longer



Auch in der kühleren Jahreszeit ist das Seehaus
Herrliberg der ideale Ort für unvergessliche Anlässe. In
der gemütlichen Atmosphäre unseres Innenbereichs
könnt ihr eure Veranstaltung direkt am Zürichsee erleben
– warm, stilvoll und einzigartig.

Unsere Terrasse bleibt dank Wärmelampen und
Vorhängen weiterhin nutzbar und verwandelt sich in ein
behagliches Wintergarten-Feeling. Perfekt für Glühwein-
Apéros, Fondue- oder Raclette-Abende mit bis zu 40
Gästen.

Im Innenbereich stehen bis zu 40 Sitzplätze bei
Bankettbestuhlung bereit, sodass euer Anlass auch bei
winterlichen Temperaturen stilvoll stattfinden kann. Für
grössere Feiern bieten wir den passenden Rahmen für
Flying Dinners oder Partys mit bis zu 80 Personen. Ob
Weihnachtsessen, Firmenanlass oder ein festlicher
Abend mit Freunden – unser Team unterstützt euch bei
jedem Schritt, damit euer Event reibungslos und
unvergesslich wird.

Für noch mehr Möglichkeiten in der Wintersaison eignen
sich auch unsere beiden Restaurants in St. Moritz: die
Chamanna und die Baracca: Perfekt für winterliche
Events in einzigartiger Bergatmosphäre. Weitere
Informationen und Details zu Buchungen findet ihr auf
unserer Webseite.

Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit euch auch in der
Wintersaison unvergessliche Momente zu schaffen.

WINTER

Cosy winter vibes at the lake



Nebensaison (Oktober - April)

Mittag Abend

Wochenende 6‘000 10‘000

Wochentag 5‘000 7‘000

Hauptsaison (Mai - September)

Mittag Abend

Wochenende 14‘000 25‘000

Wochentag 10‘000 16‘000

EXKLUSIVBUCHUNGEN
Für Exklusivbuchungen gilt eine Mindestkonsumation. Diese variiert je nach Wochentag und
Saison. 

WISSENSWERTES

Der Mindestumsatz beinhaltet Speisen und Getränke. Weitere Kosten werden separat
verrechnet. Wird die Mindestkonsumation nicht erreicht, wird die Differenz als Raummiete
berechnet.

WETTER & FLEXIBILITÄT
Das Seehaus Herrliberg liegt direkt am Zürichsee und ist Teil einer einzigartigen
Naturkulisse. Dadurch können Veranstaltungen – besonders auf der Terrasse –
wetterabhängig sein. Bei leichten Regenschauern steht ein überdachter Bereich zur
Verfügung. Bei starkem Regen, Sturm oder Gewitter kann es jedoch sein, dass wir den
Terrassenbereich aus Sicherheitsgründen kurzfristig schliessen müssen.

Die Sicherheit und der Komfort unserer Gäste stehen für uns an erster Stelle. Deshalb
behalten wir uns vor, den Ablauf eines Anlasses je nach Wetterlage leicht anzupassen.



Gerne kümmern wir uns auch um die Dekoration für euren Anlass.
Selbst mitgebrachte Dekoration muss spätestens am Folgetag abgeholt werden. Nicht
abgeholte Dekoration wird entsorgt und die Kosten dafür in Rechnung gestellt. 

DEKORATION

Ausserordentliche Reinigungsarbeiten oder Reperaturen werden verrechnet.

REINIGUNG

Auf Wunsch kann dein Anlass durch Live-Musik oder einen DJ begleitet werden und so eine
besondere Atmosphäre schaffen. Bitte beachte, dass wir ab 22:00 Uhr die Nachtruhe
einhalten müssen.

MUSIK

Menüanpassungen sind nach Rücksprache möglich. Verfügbarkeit und Preise können
variieren. Getränkepreise und Mengen sind Richtwerte und werden nach effektivem
Verbrauch verrechnet. Weitere Weinformate auf Anfrage. Jahrgangs-, Preis- und
Verfügbarkeitsänderungen vorbehalten.

MENÜ & PERSONENZAHL

Das Angebot ist 10 Tage gültig. Rechnungen sind innerhalb von 15 Tagen zahlbar. 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Trinkgeld ist nicht inbegriffen.

ANGEBOT & ZAHLUNG

Das Seehaus ist bis 24.00 Uhr geöffnet. Verlängerungen können bei der Gemeinde
beantragt werden. Gerne übernhemen wir das auf Wunsch für euch.

VERLÄNGERUNG

* Bis 30 Tage vor dem Event → kostenlose Stornierung
* Bis 14 Tage vorher → 20 % des Gesamtpreises
* Bis 7 Tage vorher → 50 % des Gesamtpreises
* Weniger als 7 Tage vorher → 100 % des Gesamtpreises
Die finale Personenzahl ist spätestens 7 Tage vor dem Event zu bestätigen. 
Kurzfristige Änderungen (< 48h) werden nach der höheren Personenzahl berechnet. 
Nicht erschienene Gäste werden voll verrechnet.

STORNOBEDINGUNGEN



aho i@seehaus . ch

www.seehaus . ch

+41  (0 )44  915  20  00

+41 (0 )79  537  75  00

anchor. sip. savour. celebrate.

LET’S PLAN THIS!
Sag uns, was du vorhast - wir kümmern uns um den Rest.

hier deine Anfrage ausfüllen!

https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=v-IOJP2020mDviA2s1ojVXcFcunRb5tOqbfdPg6L6xhUQzM1T1RISFJZQ0VaSVFSNkExMklLQ0RCNy4u&route=shorturl
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